Idée de reportage

Un printemps sucré au Québec du Sud
Le sirop d’érable et la traditionnelle partie de tire

Dans quelques semaines, la période glaciale se terminera au Québec et
laissera place aux chauds rayons du soleil qui feront fondre la neige. Au
Québec du Sud, région reconnue pour sa plus grande densité d’érables a
sucre, cette période rime avec le temps des sucres.

Plus grand producteur de sirop d’érable au monde et plus grand
exportateur, le Québec du Sud s’enorgueillit d’étre la destination
printaniére par excellence pour visiter les nombreuses cabanes a sucres et
goQter aux différents produits de I’érable.

» Le Village Québécois invite les visiteurs en mars et avril a participer
aux festivités traditionnelles du temps des sucres. Sur place,
dégustez les mets typiques de la cabane a sucre. La musique
traditionnelle et les promenades a cheval seront au rendez-vous pour
recréer I’ambiance du Québec d’antan.

» Au Québec du Sud, visitez les cabanes a sucre familiales, ou parents
et enfants mettent la main a la pate pour produire des produits
d’érable; sirop d’érable, beurre d’érable, bonbons et la fameuse
partie de tire d’érable sur la neige.

» Au cceur de la Beauce, visiter la Cabane a Sucre Napert réputée
comme le roi de la table en Beauce. GoUtez aux oreilles de arisse,
aux traditionnelles crépes au sirop d'érables et plusieurs autres plats
typiques.

» La Cabane & Pierre pour sa part vous permettra de découvrir les
traditions du temps des sucres dans la cabane & sucre centenaire.
Visitez la cabane du trappeur. La Cabane a Pierre est située a 35
minutes au sud de la ville de Québec.

» A seulement 5 minutes de la ville de Québec, sur la rive sud du
fleuve Saint-Laurent, visitez I’Erabliére du Cap. Si le temps vous le
permet, réservez une balade en chien de traineau.

Au Québec du Sud, en saison printaniére, les visiteurs chantat en cceur la traditionnelle chanson du
temps des sucres :

« En caravane, allons a la cabane
Oh! eh oh! On n'est jamais de trop
Pour godter au sirop

Pour godter au sirop d'érable. »

Visitez le site www.quebecdusud.ca




